
 

１本５５０円 大きさ18㎝×8㎝  

裏 面 を

ご 覧 下

さい。 

ら・さんたと共に誕生したパン 
ら・さんたは、今から約１２年前の１９９５年１０月１３日、小さな事務

所を借り３人でスタートしました。その時に、試行錯誤しながら

発売したパンのひとつが、このオレンジブレッドでした。 
 

美味しさの秘訣 
 オレンジブレッドは、甘味のあるブリオッシュ生地に、甘く煮詰めたオレンジピール（皮）を練り

込み焼き上げ、オリジナルの昔懐かしいミルククリームをサンドしたパンで、作るのに大変手間

と時間がかかるパンでした。 と、いうのは卵やバター

などを贅沢に使っているので、形が安定しにくく、脇が

へこんだり、底があがったりしやすく、それを安定させる

為に、生地の半分は３０時間低温でゆっくりと発酵さ

せた生地を使います。さらに、甘みのあるパンなので焼

くと焦げやすくパサツキやすいので低温で時間をかけ

て焼き上げなければならないのです。当然、ファンの多

いパンでしたが、続けていくのが難しく、やむをえず、販

売を中止しました。 

伝説のオレンジブレッド物語     

 

 

なぜ、伝説なの？  
 販売中止してからも、お客様の記憶から消えることなく語り継がれたこのパンは、いつ

しか“伝説のオレンジブレッド”と呼ばれるようになったのです。 
 

 「あれは美味しかったね！」「マーマレードは苦手なんだけど、これは本当に美味

しく食べれたの。また出して！」「あのパンがもう一度食べたい！」 お客様からの

要望があまりにも多く、なんとかオレンジブレッドを復活させられないか・・・・・・・。 

 “２０００年１２月に復活プロジェクトチーム”を作り、商品の作り方、製造工程の見直しを行

い、２００１年から年３回、予約限定販売を実現することができたのです。 

是非、この限定販売期間に、“伝説のオレンジブレッド”をご賞味くださいませ。 

 

パン職人を悩ますオレンジブレッド 

時間をかけた分美味しさも倍増！ 

おかげさまで 年3回限定で販売できるようになりました 

伝説のオレンジブレッド  

数 量 限 定 お一人様５本まで申込みできます。 

販 売 期 間 １１月５日（月）から１６日（金）まで 

１１月２日（金）までに 申込み下さい。 予約受付期限 

ら・さんた店主 

電話 ０１２０－２３－５７８２ ＦＡＸ０２４-５３５-１７１４ info@lasanta.jp  http://lasanta.jp 
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